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Ingwerlikor selber machen: Omas
Ingwerschnaps

Oma weiB wie's geht. Besonders bei Likor sind Omas Rezepte
unschlagbar, Deshalb zeigen wir euch heute, wie ihr Omas Ingwerlikér
ganz sinfach selber machen kénnt. Der Ingwer-Shot der anderen Art,

Omas Ingwerschnaps zubereiten

Zutaten:

1 Flasche (ca. 800 ml)

Schritt 1

Fir Omas Ingwerschnaps zuerst die Zitrone wasehen, trockenpreiben
und die Schale mit einem Sparschaler abreiben.

4403 80 g Ingwer

@ Tipp: Achte darauf nur den gelben Teil der Zitronensehale 2 1 Bio-=Zitrone
abzuschilen, denn die weiBe Schicht enthalt viele S
Bitterstoffe und macht Omas Ingwerschnaps sehr b tter. 3%} 200 g Zucker

4 cker
. SSv. 200 ml wasser
Schritt 2 .
AnschlieBend Ingwer waschan und in sehr diinne Scheiben sehneiden. 7004 400 ml weiBer Rum (ca.
——— 37 % Ak.)

Schritt 3 v
Ingwer, Zucker und Wasser mit in den Topf geben und aufkechen. /,450“4/

Schritt 4

Zitrone anschlieBend halbieren und den Saft in einen Topf auspressen.
Anschliefend bel mittlerer Hitze fUr ca. 5 Minuten kocheln lassen bis
der Zucker sich geldst hat. AnschlieBend ca. 16 Minuten auskChlen
lassen.

Schritt 5

Zum Schiuss den ausgekiihlten Ingwersirup mit dem Rum und den
Zitronenschalen vermischen und alles in saubere Glaser eder Flasehen
abfillen und im Klihlschrank fiir mindestens 2 Wachen durchz ehen
lassen. Dabei immer wieder durchschiitieln.

® Gesamtzeit: 30min ¢® Nahrwerte pro Portion;

Zubereitung:  10min Kalorien: 1808 keal
Garzeit: Smin Proteine: Zg
Fette: 1g

Kohlenhydrate: 208¢



